
F Ê T E  D E S
M È R E S
Amuse-bouche

Burrata ,  pointe d asperge verte  à  l ’a i l  des  ours ,
mesclun,  sorbet  au piment d ’Espelette

Crêpe parmentière aux f i lets  de perches ,
émulsion de citron 

Alouette  de veau à  la  moelle ,  pesto d ’épinard et
dent-de-l ion 

Plateau de fromage de Claude Luis ier

Tatin de rhubarbe,  tartare de fraise  et  pistache 

Café et  mignardises  

70.-  par personne


